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Navod k obsluze
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Blahopirejeme Vam k zakoupeni nové multifunkéni trouby

e Dékujeme Vam, Ze jste nam volbou znackového vyrobku Teka projevili svoji divéru. Jsme presvédceni,
Ze Vam novy vyrobek poskytne dobré sluzby a rychle se stane ve vasi domacnosti nepostradatelnym.

e Ovladani a pouzivani tohoto spotfebiCe je velmi jednoduché. Pfesto vam doporu€ujeme prostudovat
tento navod k obsluze, ktery vam ukaze, jak spravné a bezpecné pouzivat vas novy vyrobek a jak
mizZete skuteéné plné vyuzivat v8echny jeho funkce, dovednosti a pfijemné vlastnosti. Ridte se
doporuéenimi v odstavci ,Bezpecnostni pokyny“, ,Obsluha® a ,Udrzba“ tak, aby Vam Va&s novy vyrobek
dlouho a spolehlivé slouzil.

e Navod k obsluze si dobfe uschovejte pro pozdéjsi moznost ovéreni nékterych rad a informaci.

*k*

e Pro zajisténi technického vyvoje a daldi modernizace si vyrobce vyhrazuje pravo v pfipadé potieby
zménit bez predchoziho upozornéni a zavazku vzhled, technické provedeni nebo pfisluSenstvi tohoto
vyrobku.

Obal vyrobku

e Byly splnény povinnosti vyplyvajici ze zakona ¢. 477/2001 Sb. o obalech, v€etné uhrazeni finan€niho pfispévku
organizaci zajistujici vyuziti obalového materialu.

e Doporucujeme uschovat po dobu zaruky obal vyrobku v&etné vyplni, pro pfipadnou moznost bezpe¢ného pfepraveni
do servisniho stfediska.

Tento elektricky spotfebi¢ odpovida ¢eskym i evropskym normam, tykajicich se bezpeénosti elektrickych
spotfebi¢l uréenych do doméacnosti a ochrany pfed elektromagnetickou interferenci a bylo na néj vystaveno
.Prohlaseni o shodé”.

Likvidace

C 6 Likvidace obalového materialu

e V3echny pouzité materialy jsou ekologické a Ize je bez nebezpeli umistit na misto uréené obci k ukladani
odpadu. Obal z nového vyrobku zlikvidujte pfiméfenym zplsobem.

e PouZité plasty mohou byt recyklovany a jsou oznaceny
PE = polyetylen, PS = polystyren, PP = polypropylen

e Kartonové Casti obalu byste méli odvézt do sbérny nebo do kontejneru se starym papirem.

Likvidace vyslouZilého spotfebice

e AZ jednoho dne Vas stary elektricky spotfebi¢ definitivné vyfadite z provozu, zamezte jeho zneuZiti
stary spotfebi¢ do odpadu spolu s domovnim odpadem, ale kontaktujte své mistni ufady a zjistéte, zda
a kde jsou ve vasi oblasti mista, kde Ize spotfebi¢ recyklovat.

e Prosim, dodrzujte narodni a regionalni pfedpisy tykajici se vyhazovani spotfebi¢u a obalového materialu
do odpadu, jakoz i znaceni materiall (tffidéni odpadu, sbér odpadu, sbérna mista).
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Podrobné informace na www.elektrowin.cz
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Mily Zakazniku,

Nejdfive bychom Vam radéji podékovali, Ze jste dal pfednost nasemu vyrobku.

Prosim, prectéte si peclivé pokyny uvedené v této pfiru¢ce, nebot Vam pomohou dosahnout lepSich
vysledkl pfi pouZivani této mikrovinna trouby.
PROSIM UCHOVEJTE TENTO MANUAL PRO KONZULTACE V BUDOUCNOSTI.

Méjte tento manual k dispozici vzdy po ruce. Pokud poskytnete tento spotiebi¢ jiné osobé,
nezapomeite ji predat také tento manual!



Bezpecnostni informace

A Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebiCe a
jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za Skody a zranéni
zpusobena nespravnou instalaci ¢i chybnym pouzivanim. Navod k
pouziti vzdy uchovavejte spolu se spotrebiCem pro jeho budouci
pouziti.

BEZPECNOST DETi A POSTIZENYCH OSOB

UPOZORNENI! Hrozi nebezpeéi uduseni, urazu nebo jinych
trvalych nasledku.

e Tento spotrebiC smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi
nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a znalosti pouze, pokud
tak Cini pod dozorem osoby, ktera je zodpovédna za jejich
bezpecCnost.

o Nenechte déti hrat si se spotrebiCem.
e VVSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

« UPOZORNENI: Je-li spotfebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. Pristupné Casti jsou horke.

e« Pokud je spotrebiC vybaven detskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat. Déti mladsi tri let nesmi byt ponechany
v blizkosti spotrebie bez dozoru.

« Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebite by nemély provadét déti
bez dozoru.

VSEOBECNE BEZPECNOSTNI INFORMACE
e Tento spotrebiC je urCen pro pouziti v domacnosti a pro
nasledujici zpusoby pouziti:
— kuchynky pro zaméstnance v obchodech, kancelarich a jinych
pracovnich prostredich;

— farmarské domy;
— pro zakazniky hotelu, motelu a jinych ubytovacich zafizeni;
— penziony a ubytovny.



Bezpecnostni informace

e Pri provozu je vnitfek spotfebiCe horky. Nedotykejte se topnych
téles ve spotrebiCi. Pri vkladani Ci vyjimani pfislusenstvi Ci
nadobi vzdy pouzivejte kuchynské chnapky.

« UPOZORNENI: Tekutiny & jiné potraviny neohfivejte v
hermeticky uzavienych nadobach. Mohou explodovat.

e Pouzivejte jen nadobi vhodné k pouziti v mikrovinnych troubach.

Pri ohrivani potravin v plastovych Ci papirovych nadobach
sledujte spotfebi¢ z ddvodu jejich mozného vzniceni.

e Tento spotfebi¢ je uren k ohfevu potravin a napoju. SuSeni
potravin nebo odévu a ohfivani zahfivacich podlozek, pantoflu,
hub, vlhkych hadri a podobnych predmétd muze zpusobit
poranéni, vzniceni Ci pozar.

« POZOR! Trouba se nesmi pouzivat v pripadé, ze:

— dvifka jsou nespravne zaviena;

— panty dvirek jsou poskozené;

— povrch trouby, na ktery dvirka dosedaji, nebo predni panel
trouby je poSkozeny;

— sklo dvirek je poSkozené;

— Casto vznika v troube elektricky oblouk, i kdyz uvnitf nejsou
zadné kovoveé predmeéty.

e Trouba se smi opét pouzivat az po odborné opravé v
autorizovaném servisnim stredisku.

e« Pokud ze spotrebiCe vychazi kour, spotrebiC vypnéte nebo
odpojte od sité a nechte dvifka zaviena, aby se pfipadné
plameny uhasily.

o OhFivani napoju v mikrovinné troubé muze vést k utajenému varu
a pozdéjSimu prudkému vystfiknuti kapaliny. S nadobou je proto
nutné zachazet opatrné.

o Kojenecké lahve nebo skleniCky s déetskou vyzivou byste meli
zamichat nebo protfepat, a pfed podanim si jeSté ovérit jejich
teplotu, aby se dité nespalilo.

e VajiCka ve skofapce a vajiCka varena natvrdo by se neméla ve
spotrebiCi ohrivat, protoze mohou explodovat i po dokoncCeni
mikrovinného ohfevu.



Bezpecnostni informace

« POZOR! V mikrovinné troubé nezahfivejte Cisty lih nebo
alkoholické napoje. NEBEZPECi OHNE!
Vystraha!

o Abyste zabranili prehrati pokrmu nebo spaleni, je velmi
dilezité nevolit priliS dlouhou dobu ohrevu nebo uroven
vykonu, zvlasté pri ohrivani malého mnozstvi potravin.
Napriklad rohlik se muze spalit za méné nez 3 minuty, pokud
je zvoleny vykon priliS vysoky.

e Pro opékani a toastovani pouzijte pouze funkci grilu a troubu po
celou dobu sledujte. Pokud pfi toastovani chleba pouzijete
kombinovanou funkci, chléb miaze za velmi kratkou dobu shofret.

e Dbejte na to, aby se horkych dvirek trouby nikdy nedotykaly
sitové kabely od jinych elektrickych zafizeni. Izolace kabelu se
tim muze poskodit. Nebezpedli zkratul!

Davejte pozor pfi ohrevu tekutin!

DAVEJTE POZOR PRI OHREVU TEKUTIN!

Kdyz se tekutiny (voda, kava, Caj, mléko apod.) dostanou v
troubé do bodu varu a rychle je vyjmete ven, muze vrouci
tekutina vystfiknout. NEBEZPECiI PORANENi A OPARENI!
Abyste této situaci pri ohrfevu tekutin predesli, viozte do nadoby s
tekutinou pred vyjmutim IziCku nebo sklenénou tycCinku.

INSTALACE

o Elektricky systém musi byt vybaven prostfredky pro odpojeni, s
oddélenim kontaktd u v8ech polu, které poskytuje uplné rozpojeni
v souladu s kategorii prepéti lll.

o Jestlize se zastrCka pouziva pro elektrické pripojeni, musi byt po
instalaci pfistupna.

e« Ochrana proti (nebezpeCnému) dotyku musi byt zajiSténa
instalaci.




Bezpecnostni informace
CISTENI:

e SpotfebiC je nutné pravidelné Cistit a odstranovat jakékoliv zbytky
potravin.

o Pokud neni spotfebi€ udrzovan v Cistém stavu, mize jeho povrch
zkorodovat, a ovlivnit tak celkovou zivotnost spotfebiCe a vést k
nebezpecCnym situacim.

e Nepouzivejte drsné Cistici prostredky nebo ostré kovové Skrabky
k Cistéeni sklenénych dvirek, mohly by poskrabat povrch, coz by
mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

o K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

e Povrchy, kde pfiléhaji dvifka (pfedni panel vnitrku trouby a vnitfni
Cast dvifek) musi byt udrzovana v perfektni Cistote, aby byla
zajiSténa spravna Cinnost trouby.

« Ridte se prosim pokyny v kapitole “Cisténi trouby a udrzba”.

OPRAVY:

« UPOZORNEN:I: Pfed udrzbou odpojte spotiebié od napajeni.

« UPOZORNENI: Opravy & udrzbu, které zahrnuji sejmuti krytu
chraniciho pred vystavenim mikrovinné energii, muze provadét
pouze k tomu kvalifikovana osoba.

« UPOZORNENI: Jsou-li poskozena dvitka nebo té&snéni dvifek,
nesmi se spotrebiC pouzivat, dokud jej neopravi kvalifikovana
osoba.

e Jestlize je poskozeny privodni kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, servisni technik nebo osoba s podobnou prislusnou
kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k urazu.

o« Opravy a udrzbu, specialné dild pod proudem, smi provadét
pouze technik autorizovany vyrobcem.

RIDTE SE NASLEDUJICIMI POKYNY, ABYSTE PREDESLI
POSKOZENIi TROUBY NEBO JINYM NEBEZPECNYM SITUACIM:
e Nezapinejte troubu bez vlozeného Cepu otoCneého talire,
kruhového nosice a pfislusného talife.
e Nikdy nezapinejte troubu, kdyz je prazdna. Pokud neni dovnitr
vloZzen zadny pokrm, muze dojit k pretizeni spotfebie, jeho
prehiati a poskozeni. NEBEZPECI POSKOZENI!



Bezpecnostni informace

e Pfi testovani naprogramovani trouby vlozte do trouby sklenici
vody. Voda absorbuje mikroviny a nedojde k poskozeni trouby.

e Nezakryvejte a neucpavejte ventilacni otvory.

e Pouzivejte pouze nadobi vhodné do mikrovinné trouby. Pred
pouzitim jakéhokoli nadobi zkontrolujte, zda je vhodné pro
mikroviny (viz kapitolu o typech nadobi).

e Nikdy nesnimejte slidovy kryt stropu vnitfniho prostoru trouby!
Tento kryt zabranuje tukim a casteCkam pokrmiU poskodit
generator mikrovin.

o Uvnitf trouby nenechavejte zadné horlave predmeéty, jelikoz by se
mohly pfi zapnuti trouby vznitit.

e Nepouzivejte troubu jako spizirnu.

e« Cela vejce ve skorapce a cela varena vejce nesmi byt v
mikrovinné troubé ohrivana, protoze by mohla explodovat.

e Nepouzivejte troubu pro smazeni, protoze pri ohfivani
mikrovinami neni mozné kontrolovat teplotu oleje.

o Abyste predeSli popaleni, vzdy pfi manipulaci s nadobim a
troubou pouzivejte ochranné rukavice.

e Neopirejte se ani si nesedejte na dvirka trouby. Trouba by se tim
mohla poskodit, zvlasté panty. Dvirka unesou maximalné 8 kg.

o OtoCny talif a mrizky unese maximalni zatéz 8 kg. Neprekracujte
tuto zatéz, mohlo by to troubu poskodit.



Vyhody mikrovinnych trub

U tradi¢nich trub je teplo vyzafovano z topnych
¢lankd nebo plynovych hofdkd a pomalu pronika
z vnéjSku do vnitfku potravin. Dochazi zde pfitom
k velkym ztratdm energie pfi ohfivani vzduchu,
komponentid trouby a nadob s vloZzenymi
potravinami.

V pfipadé mikrovinné trouby se teplo generuje
pfimo v potraviné, to znamena, Ze vychazi
z potraviny smérem ven. Nedochazi zde tudiz ke
ztratdm tepla ve vzduchu, na sténach vnitfku
trouby nebo v nadobi (pokud je to nadobi uréené
pro pouziti v mikrovinné troubé). Znamena to, ze
je ohfivana pouze potravina.

Shrneme-li, maji mikrovinné trouby nasledujici
vyhody:

1. Zkraceni doby pfipravy jidel: obecné plati, ze
dochazi ke zkraceni této doby az o 75 %
v porovnani s tradi¢ni troubou.

2. Zvlasté rychlé rozmrazovani pokrmi a tim
sniZeni nebezpeci vytvareni bakterii.

3. Uspora energie.

4. Zachovani nutriéni hodnoty potravin z dlivodu
zkraceni doby vareni/peceni.

Provozni rezim mikrovinné trouby

Mikrovinna trouba obsahuje vysokonapétovy
komponent, nazyvany magnetron, ktery
preménuje elektrickou energii na energii mikrovin.
Tyto elektromagnetické viny jsou smérovany do
vnitfku trouby pomoci vinovodu a rozdélovany
pomoci kovového rozptylovaCe nebo otacivého
talife.

Uvnitf trouby se mikroviny Sifi vSemi sméry a jsou
odrazeny kovovymi sténami, Cimz rovnomérné
pronikaji potravinami.

Pro¢€ je potravina zahfrivana

VétSina potravin obsahuje vodu a molekuly vody
pusobenim mikrovin kmitaji.

Vzajemnym tfenim téchto molekul vznika teplo,
které zvySuje teplotu potraviny, rozmrazuje ji,
nebo ji peCe nebo ji udrzuje v teplém stavu.

Protoze teplo se vytvafri uvnitf potravin:

e Mohou byt potraviny vafeny/peCeny bez
jakychkoli kapalin nebo oleju, nebo jen s velmi
malym mnoZzstvim;

e Rozmrazovani, ohfivani nebo vareni/peCeni v
mikrovinné troubé je rychlejSi nez v tradicni
troubé;

o Vitaminy, nutriéni

uchovavaji;

mineraly a latky se

e Neméni se ani pfirozena barva, ani chut.

Mikroviny  prochazeji  porcelanem,  sklem,
lepenkou nebo plastovymi vyrobky, nikoli vSak
kovem. Z tohoto divodu nesméji byt v mikrovinné
troubé pouzivany kovové nadoby, nebo nadoby,
které obsahuji kovoveé casti.

Mikroviny jsou odrazeny kovem ...

g s

o

... prochazeji skrz sklo a porcelan ...



Popis trouby

1. — Sklenéné okno na dvirkach

2. — Keramicka zakladna

3. — Ovladaci panel

1. — Tladitko elektrického otevirani dvifek 3. — Otocny ovladac pro odpocitavani

2. — Oto¢ny ovladac¢ funkci

Popis funkci tlaitek

zvoleného ¢asu ohfevu

Symbol Popis Vykon Potraviny
-~ Ohfivani 150W Ponjale’ ~ rozmrazovani citlivych potravin,
| B— udrzovani potravin v teplém stavu
* Odmrazovani 290W Vareni pri rjlzke teploté; vareni ryze; rychlé
L— rozmrazovani
Minimalni 46OW Rozpousténi masla
L4 inimain! Ohfivani détské vyZivy
Zpracovani zeleniny a ostatnich potravin
L Opatrné vareni/peCeni a ohfivani
L Stredni 650W Ohfivani a vafeni/peceni malého mnoZstvi
Ohfivani delikatesnich potravin
R Rychlé varfeni/peCeni a ohfivani tekutin a
e Nejvetsi 800W ostatnich potravin.
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Instrukce pro pouzit

Mikroviny

Tuto funkci pouzijte pro vareni a ohfev zeleniny brambor, ryze, ryb a masa.

1. Stisknutim tlaCitka otevirani dvifek oteviete
dvifka trouby a nadobu s jidlem postavte dovnitf
trouby.

2 Nastavte otoCny ovladac€ funkci na pozici, ktera
odpovida pozZadovanému pfikonu (viz tabulka:
“Popis funkci tlacitek”).

Kdyz je trouba v provozu...

Preruseni programu vareni

Proces vafeni muzZete kdykoli zastavit jednim

stisknutim Tla€itko Otevrit.

V téchto pfipadech:

e Emise mikrovin se okamzité zastavi.

o Casovac¢ se zastavi a displej ukaze zbyvajici
dobu provozu

Pokud chcete, mizete nyni:

e OtocCit nebo zamichat pokrm, aby se prohfival
stejnomérné.

o Zménit parametry pfipravy pokrmu.
e Zrusit cely proces jak je popsano nize.
Chcete-li proces vareni obnovit, zaviete dvirka.

Zména parametru

Provozni parametry (€as, hmotnost, vykon atd.)
lze zménit, po pFeruSeni procesu vareni, a to
nasledujicim zplsobem:

1. Abyste zménili_€as, otoCenim Knofliku pro
odpocitavan. Nova doba stanovena, je
okamzité platné.

2. Abyste zménili_vykon, oto¢enim Otocny
ovladac¢ funkci do nové pozice. Nova uroven
vykonu budou pouzity béhem 30 sekund.

3. Oto¢ny ovladac pro odpocitavani zvoleného ¢asu
ohfevu otocte ve sméru hodinovych ruciCek a
zadejte provozni dobu. Jestlize chcete vybrat dobu
kratSi od 2 minut, otoc¢te knoflik na delSi dobu a
potom jej vratte zpatky do polohy dvou minut.

4. Uzavrete dvirka. Mikrovinna trouba zacne

fungovat.

Funkce preruseni vareni

Pokud chcete zrusit proces vareni, oto¢te knoflik
volby funkce do polohy nula.

VAROVANI: Kdyz skonéite s peéenim, otoéte
knoflik volby funkce a knoflik ovladani
termostatu do polohy 0, protoze jinak se
trouba zacne fungovat kdyz zaviete dvere, a
muze byt poSkozen, pokud to funguje pokud je
prazdna.

Ukonceni ¢innosti

Jakmile vyprsi nastaveny Cas, ozve se zvukovy
signal trouby a knoflik pro nastaveni Casu je v
poloze NULA.

VAROVANI: Kdyz skongite s pedenim, otodte
knoflik volby funkce a knoflik ovladani termostatu
do polohy 0, protoze jinak se trouba zacne
fungovat kdyz zaviete dvefe, a mlze byt
poskozen, pokud to funguje pokud je prazdna.
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Odmrazovani

Ve spodni tabulce jsou obecné udaje pro
odmrazovani rizného jidla a také doba potfebna

pro ulezeni pro zajisténi spravné stejnomérné
teploty odmrazeného jidla s ohledem na druh a

tihu jidla. Tabulka obsahuje také nékteré navody
pro lepSi odmrazovani jednotlivych druhd jidla.

Poloha Stupen vykonu ;’g; ‘:’:
,*, Odmrazovani 290 W
T | Ol | ssow
Druh jidla Vaha (hmota) Vel L. Doba ulezeni Doporuéeni
odmrazovani
Maso v kusech (teleci, 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
hovézi, veprove) 200 g 6-7 min 5-10 min Otodte 1 x
500 g 14-15 min 10-15 min Otocte 2 x
700 g 20-21 min 20-25 min Otocte 2 x
1000 g 29-30 min 25-30 min Otocte 3 x
1500 g 42-45 min 30-35 min Otocte 3 x
Dusené maso 500 g 12-14 min 10-15 min Otocte 2 x
1000 g 24-25 min 25-30 min Otocte 3 x
Mleté maso 100 g 4-5 min 5-6 min Otocte 1 x
300 g 8-9 min 8-10 min Otocte 2 x
500 g 12-14 min 15-20 min Otocte 2 x
Klobasy 125 ¢ 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
250 g 8-9 min 5-10 min Otocte 1 x
500 g 15-16 min 10-15 min Otocte 1 x
Drabez , kusy drubeze 200 g 7-8 min 5-10 min Otocte 1 x
500 g 17-18 min 10-15 min Otocte 2 x
Kufe 1000 g 34-35 min 15-20 min Otocte 2 x
1200 g 39-40 min 15-20 min Otocte 2 x
1500 g 48-50 min 15-20 min Otocte 2 x
Ryby 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
200 g 6-7 min 5-10 min Otocte 1 x
Pstruh 200 g 6-7 min 5-10 min Otocte 1 x
Raky 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
500 g 12-15 min 10-15 min Otocte 2 x
Ovoce 200 g 4-5 min 5-8 min Otocte 1 x
300 g 8-9 min 10-15 min Otocte 2 x
500 g 12-14 min 15-20 min Otocte 3 x
Chléb 100 g 2-3 min 2-3 min Otocte 1 x
200 g 4-5 min 5-6 min Otocte 1 x
500 g 10-12 min 8-10 min Otocte 2 x
800 g 15-18 min 15-20 min Otocte 2 x
Maslo 250 g 8-10 min 10-15 min Otocte 1 x, pokryjte
Cerstvy tvaroh 250 g 6-8 min 5-10 min Otocte 1 x, pokryjte
Smetana 250 g 7-8 min 10-15 min Sundejte viko
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Odmrazeni

VSeobecné navody pro odmrazeni

1.

Pro odmrazeni pouzivejte jen nadobu
uréenou pro pouziti v mikrovinné troubé
(porcelan, sklo, k tomu urCena uméla
hmota).

. Funkce odmrazovani s ohledem na vahu a

praslusné tabulky jsou nastavené nebo se
vztahuji na odmrazovani syrového jidla.

. Doba odmrazovani zavisi na mnozstvi jidla a

velikosti kusu. Pfi zmrzovani jidla méjte vzdy
na pameéti také proces odmrazovani. Jidlo
stejnomérné rozdélte po nadobé.

. Jidlo ¢im Iépe rozdélte po vnitfku trouby.

NejtlustSi kousky ryby nebo kufeci stehna
musi byt obracena smérem  ven.
NejchoulostivéjSi Casti jidla chrante s kusy
hlinikové folie.

Dulezité: hlinikova félie nesmi pfijit do styku
s vnitfnimi sténami trouby, jelikoz mohou
preskakovat jiskry.

Silné kusy jidla je potfeba vicekrat obratit.

6. Zmrazené jidlo stejnomérné rozdélte, jelikoz

uzké a tenké Casti jidla se odmrazuji rychleji
nez silngjsi a SirSi kusy.

. Jidlo s vysokym obsahem tuku, napf. maslo,

krémovy syr nebo smetanu neodmraujte do
konce. Jestlize je skladujete pfi pokojové
teploté budou pfipraveny k pouziti jiz v
nékolika minutach. Jestlize v hluboce
zmrazené smetané najdete kousky ledu,
smetanu dfive nezZ ji nabidnete promichejte.

o

Dribez postavte na podstavec, obraceny
smérem doli, aby S&tava z masa lépe
odtékala.

9. Chléb zamotejte do ubrousku, aby se pfilis

10.
11.

12.

nevysusil.
Otocit jidlo v pravidelnych intervalech.

Zmrazené jidlo vyjméte z obalu a pfitom
nezapomente odstranit pfipadné kovoveé
sponky. Jestlize je obal pro zmrazené jidlo
vhodny také pro ohfivani a vareni je potfeba
sundat viko. Ve vSech ostatnich pfipadech
postavte jidlo do nadoby, urené pro pouziti
v mikrovinné troubé.

Tekutinu, ktera vznikne pfi odmrazovani,
prfedevSim drubeze, vylijte. Nikdy nedovolte,
aby tato tekutina pfiSla do styku s jinym
jidlem.

13. Nezapomerite, Ze jidlo musi po ukonceni

cyklu néjakou dobu stat, aby se teplota
stejnomérné rozdélila a aby bylo jidlo zcela
odmrazené, coz trva obvykle 15 do 20 minut.

13



Priprava jidel v mikrovinné troubé

Postupujte podle téchto doporuc€eni pfi vafeni s
mikrovinnou troubou:

14

Pfed ohfivanim nebo pecCenim potravin v
obalu nebo ve slupce (napfiklad jablka,
rajCata, brambory, uzeniny) je nejprve
propichnéte vidlickou, aby nedoslo k jejich
rozevreni.

Pfed volbou nadoby se nejprve ujistéte,
zda je vhodna pro pouzivani v mikrovinné
troubé (viz: ,Jaké druhy nadob je mozno
pouzivat?®).

Pokud jsou upravovany potraviny s velmi
malym mnozstvim vlhkosti (napfiklad
rozmrazovani chleba, pfiprava prazené
kukufice apod.) dochazi k velmi rychlému
vyparovani vlihkosti. Spotfebi¢ poté pracuje
pfi podtlaku a muze dojit ke karbonizaci
potraviny. Tato situace muze poskodit
spotfebi¢ a pouzitou nadobu. Je proto
nutno nastavit troubu na vhodnou dobu a
probihajici proces musi byt sledovan.

V mikrovinné troubé neni mozno zahfivat
vétSi mnozstvi oleje (smazeni).

Pfedem pfipravené pokrmy vyjméte z
obalu, protoZze obal nemusi byt vzdy
tepelné odolny. Dodrzujte pokyny vyrobce
predpfipraveného pokrmu.

Pokud jsou pouzity nadobky o rizné
velikosti, jako napfiklad Salky, rozmistéte je
rovhomérné na otacivém talifi.Plastové
sacky nesmi byt uzaviené kovovymi
sponami, ale jenom plastovymi. Sacek
musi byt nékolikrat propichnut, aby mohla
snadno unikat para.

Pfi  ohfivani nebo
zajistéte, aby bylo
minimalné teploty 70°C.
V pribéhu procesu vareni/peCeni se
mohou na skle dvifek trouby vytvaret vodni
pary a po urcCité dobé budou stékat dold v
podobé kapek. Toto je normailni situace a
muze byt vyznamna pouze pokud je teplota
mistnosti nizka. Toto nepfedstavuje pro
spotfebi¢ zadné riziko. Po dokonceni
vareni/peceni odstrante vodu, ktera vznikla
z kondenzace par.

potravin
dosazeno

pfipravé
vzdy

e Pfi ohfivani tekutin pouzijte nadoby se
Sirokym hrdlem, aby se mohla para snadno
odparovat.

Potraviny si pfipravte v souladu s uvedenymi tipy
a vénujte pozornost dobam vareni/peCeni a
urovnim vykonu, uvedenym v tabulkach.

Nezapomente, ze vSechny hodnoty zde uvedené
jsou pouze voditkem a Ze se mohou ménit v
zavislosti na vychozim stavu, teploté, vihkosti a
typu potraviny. Doporu€ujeme uvedené doby a
urovné vykonu upravit podle kazdé konkrétni
situace. V zavislosti na dané potraviné je mozno
dobu vareni/pe€eni bud prodlouzit nebo zkratit a
uroven vykonu bud zvysit nebo snizit.

Peceni s pouzitim mikrovin ...

1.

Cim vétsi mnozstvi potraviny, tim del$i doba
peceni. Zapamatujte si nasledujici pravidla:

e Dvakrat vétSi mnozstvi — dvakrat delSi doba
e Poloviéni mnozZstvi — polovi¢ni doba

2. Cim nizs8i teplota, tim deli doba peéeni.

3. Potraviny s tekutinami se zahfivaji rychleji.

. Spravné rozlozeni potraviny na otacivém talifi

usnadriuje rovnomérnost peceni. Pokud budou
tuhé potraviny rozmistény po vnéjsi Casti talife
a méné tuhé uprostfed talife, bude mozno
ohfivat rizné druhy potravin soucasné.

. Dvitka spotfebice je mozno otevrit kdykoli.

Dojde k automatickému vypnuti spotiebice.
Mikroviny budou dale v ¢innosti jenom pokud
budou dvifka opét zaviena.

. Potraviny, které jsou zakryty, vyzZaduji kratSi

dobu pecCeni a jejich vlastnosti se lépe
uchovavaiji. Poklicka musi umoznovat pruchod
mikrovin a musi mit maly otvor pro unikani

pary.



Peceni s pouzitim mikrovin

Tabulky a doporuceni — Zpracovani zeleniny

. Mnozstvi Pridana Vykon Doba Dc.>ba .
Potravina . . klidu Tipy
(9) tekutina (Watt) (min) -
(min)
Kvétak 500 100 ml 850 9-11 2-3 Nakrajime na platky.
Brokolice 300 50 ml 850 6-8 2-3
Houby 250 25 ml 850 6-8 2-3 UdrZujte pokryty.
Hrasek a mrkev, 300 100 ml 850 7-9 2-3 Nakrajime na kousky nebo
zmrazena mrkev platky. Udrzujte pokryty.
250 25 ml 850 8-10 2-3
Brambory 250 25 ml 850 5-7 2-3 Oloupeme a nakrajime na
stejné velkych kousku.
Udrzujte pokryty.
Paprika 250 25 ml 850 5-7 2-3 Nakrajime na kousky nebo
Porek 250 50 ml 850 5.7 2.3 platky. Udrzujte pokryty.
Zmrazena 300 50 ml 850 6-8 2-3 Udrzujte pokryty.
ruzickova
kapusta
Hlavkoveé zeli 250 25 ml 850 8-10 2-3 Udrzujte pokryty.
Tabulky a doporuceni — Zpracovani ryb
. Mnozstvi Pridana Vykon Doba . .
Potravina @) tekutina | (Watt) (min) Doba klidu (min)
- Pfipravovat zakryté vickem.
Rybi filety 500 600 10-12 3 V poloviné doby pfipravy obratit.
Pfipravovat zakryté vickem.
, 850 2-3 V poloviné doby pfipravy obratit.
Cela ryba 800 400 7-9 2-3 Bude mozna nutno zakryt konce
ryby.
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Jaké druhy nadob je mozno pouzivat?

Funkce mikroviny

Pfi funkci mikroviny je nutno si uvédomit, Ze jsou
mikroviny kovovymi pfedméty odrazeny. Naopak,
sklem, porcelanem  keramikou, plastovymi
predméty a papirem mikroviny prochazeji.

Tudiz, kovové panve a nadobi pro vareni nebo
nadobky s kovovymi prvky nebo dekoracemi
nesmi byt v mikrovinné troubé pouzivany.
Sklenéné a keramické nadobi s kovovymi
dekoracemi nebo ¢astmi (napfiklad olovnaté
sklo) nesmi byt také pouzivany.

Idealnimi materialy pro pouzivani v mikrovinné
troubé jsou ohnivzdorné, tepelné odolné sklo,
porcelan a keramika. Velmi jemny kfistal a
porcelan je mozZno pouzivat pouze po kratkou
dobu pro rozmrazeni nebo zahfati pokrmu, které
byly jiz pfedtim uvafeny/upeceny.

Horké pokrmy prenaseji teplo do talife, ktery se
tak mOze velmi zahfat. Pouzivejte proto vzdy
kuchynské rukavice!

Testovani taliru

Vlozte dany talif do trouby pfi nastavené
maximalni urovni vykonu na dobu nejdéle 20
sekund. Pokud zustane chladny nebo neni pfilis
horky, je vhodny pro pouziti v troubé. Pokud se
vSak velmi zahfeje, nebo dokonce zpuUsobi
elektricky oblouk, je zcela nevhodny.

Hlinikové obaly a félie

Predpfipravené potraviny v hlinikovych obalech
nebo zabalené v hlinikové folii je mozno umistit do

mikrovinné trouby, pokud budou dodrzeny
nasledujici pokyny:
e Vénujte pozornost pokynim  vyrobce,

vytisténym na obalu pokrmu.

e Hlinikové obaly nesmi byt vysSi nez 3 cm a
nesmi se dostat do kontaktu s vnitfnimi
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sttnami  mikrovinné trouby (minimalni
vzdalenost 3 cm). Hlinikovy vrSek musi byt
odstranén.

e Umistéte hlinikovy obal pfimo na otacivy
talif. V pfipadé pouziti funkce grilu musi byt
obal umistén na porcelanovy talif. Nikdy
nepokladejte obal pfimo na grilovaci mfizku.

e Doba peceni bude delSi, nebot mikroviny
vstupuji do pokrmu pouze seshora.
V pfipadé pochybnosti pouzijte pouze talife
uréené pro pouziti v mikrovinné troubé.

e P¥i procesu rozmrazovani je mozno pouzit
hlinikovou folii pro odrazeni mikrovin. Citlivé
potraviny, jako je drlbez nebo rozsekané
maso, je mozno chranit pfed pfiliSnym
teplem pokrytim pfislusnych koncu.

e Dulezité: Hlinikova foélie nesmi pfijit do
kontaktu se sténami vnitfku trouby, nebot by
mohlo dojit k elektrickému oblouku.

Vika

Pouziti sklenénych nebo plastovych vik nebo

pfilnavé folie se doporuCuje z nasledujicich

davodu:

1. Zamezuji nadmérnému odparovani (zvlasté u
velmi dlouhych dob vafeni/peceni);

2. Proces vareni/peceni je rychlejsi;
3. Pokrm se nevysuSuje;
4. Uchovava se chut.

Viko musi byt opatfeno malymi otvory, aby se
zamezilo narustani tlaku. Plastové sacky musi mit
také otvory. Lahvi¢ky pro nemluvnata a sklenicky
s jidlem pro nemluvhata a ostatni podobné
nadobky, musi byt ohfivany pouze po sejmuti
vicek, nebot v opacném pfipadé by mohlo dojit
K jejich roztrzeni.



Jaké druhy nadobi je mozno pouzivat?
Tabulka - nadobi

Nasledujici tabulka pfedstavuje obecna doporuceni o vhodnosti jednotlivych druhd nadobi pro jednotlivé
situace

Provozni Mikrovinna trouba
rezim Rozmrazovani/ T
i i v oo . Vareni/peceni

Druh nadobi ohfrivani
Sklo a porcelan 1) ano ano
Domaci, neohnivzdorné muze
byt umyvano v myCce
Keramika s glazurou ano ano
Ohnivzdorné sklo a porcelan
Keramika, hlinéné nadobi ano ano
bez glazury
s glazurou bez kovovych
dekoraci
Hlinéné nadobi
s glazurou ano ano
bez glazury ne ne
Plastové nadobi 2)
zaruvzdorné az do 100 °C ano ne
zaruvzdorné az do 250 °C ano ano
Plastové félie 3)
Plasticka félie ne ne
Celofan ano ano
Papir, lepenka, pergamen 4) ano ne
Kov
Hlinikova félie ano ne
Hlinikové obaly 5) ne ano
PrisluSenstvi (mFiZka) - -

1. Zadné pozlacené nebo postiibfené okraje, ani 4. NepouZivejte papirové talitky.

zadne olovnate sklo 5. Pouze mélké hlinikové nadobky bez vicek.

2. Nezapomernte na rady vyrobce! Hlinik se nesmi dostat do kontaktu se sténami

3. Pro uzavirani sacku nepouzivejte kovovych vnitfku trouby.

sponek. Sacky propichejte. Pro pokryti
potravin pouzivejte pouze folie.
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Cisténi a péce
Troubu je tfeba pouze Cistit.

Pozor! Je tfeba Ccistit mikrovinnou troubu
pravidelné a vzdy peclivé odstranit vSechny
zbytky pokrm0. Pokud neni trouba CciSténa
pravidelné, mize se poskodit jeji povrch, zkratit
zivotnost a muize i dojit k potencialné
nebezpeénym situacim.

Vystraha! Cisténi provadéjte pouze pfi
vypnutém napajeni trouby. Vytahnéte sitovou
vidlici ze zasuvky nebo vypnéte jistic.

Nepouzivejte agresivni ani brusné Cistici
prostredky, brusné houbicky nebo ostré
predméty, muze dojit k poskrabani nebo
vzniku skvrn.

Nepouzivejte vysokotlaké nebo parni Cistici
zarizeni.

Predni panel

Obvykle staci na otfeni povrchu trouby pouzit
navih¢eny hadfik. Pokud je trouba velmi Spinava,
pridejte nékolik kapek jemného myciho prostfedku
na nadobi. Potom troubu otfete suchym hadfikem.

Okamzité odstrarite skvrny od citronové Stavy,
tuku, Skrobu nebo vajec¢ného bilku. Pod témito
skvrnami miUze dochazet ke korozi.

Vnitrek trouby
Dbejte na to, aby dovnitf trouby nenatekla voda.
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Ihned po kazdém pouziti oCistéte vnitini stény
trouby navihéenym hadfikem. Je to nejsnadnéjSi
zpusob, jak odstranit zbytky tuku a potravin, které
by jinak mohly zaschnout.

Pro odstranéni odolné&jSiho zaspinéni pouzijte
jemny myci prostiedek. Nepouzivejte spreje na
cisténi trub ani jiné agresivni €i brusné cistici
prostredky.

Vzdy udrzujte dvirka a predni panel v Cistoté,
aby bylo zajisténo spravné tésnéni dvirek.

Dbejte na to, aby nevnikla do ventilaCnich otvoru
trouby voda.

Pravidelné vyndejte otoCny talif a jeho nosi¢ a
vyCistéte dno trouby, zvlasté v pfipadé, Ze v
troubé vytekla néjaka tekutina.

Pokud je vnitfek trouby velmi Spinavy, polozte na
otocCny talif sklenici vody a zapnéte troubu na 2 az
3 minuty na plny vykon. Uvolnujici se para zmeékci
neCistoty a vy je pak budete moci mékkym
hadfikem snadnéji vycistit.

Nezadouci zapach (napf. po vareni ryby) lze
snadno odstranit. Kapnéte nékolik kapek
citronové Stavy do Salku s vodou. Dejte do Salku
plnou IzZici kavy, aby voda nepfekypéla. Vaite
vodu 2 az 3 minuty pfi plném mikrovinném
vykonu.



Co mam délat, kdyz trouba nepracuje?

VYSTRAHA! Jakékoli opravy smi provadét
pouze kvalifikovany technik. Opravy
provedené osobou neautorizovanou vyrobcem
jsou nebezpecéné.

Nez se obratite na odborny servis, zkontrolujte,
zda se nejedna o néktery z nize uvedenych
pfripadu:
e Trouba nepracuje! Zkontrolujte, zda:
- vidlice sitoveho pfivodu je spravné zapojena
do zasuvky
- je zapnuto napajeni trouby
- dvifka jsou zcela zaviena. Dvifka se uzaviou
se slySitelnym klapnutim.
- mezi dvifky a pfednim ramem trouby nejsou
néjaké cizi predméty
e Kdyz je trouba v provozu, slySim néjaké
divné zvuky! Zkontrolujte, zda:

- nedochazi uvnitf trouby k jiskfeni nebo
vzniku elektrického oblouku, zplsobeného
kovovymi pfedméty (viz kapitolu o vhodném
nadobi)

- se nadobi nedotyka vnitfnich stén trouby

- neni uvniti trouby néjaké volné kuchynské
nacini, pfibor, apod.

e Potravina se neohriva, nebo se ohriva
velmi pomalu! Zkontrolujte, zda:

- jste nepouzili nevhodné kovové nadobi.

- jste zvolili spravnou dobu provozu a uroven
vykonu.

- Pokrmu vlozeného do trouby je velké
mnozstvi, nebo je studenéjsi, nez obvykle.

e Pokrm je prilis horky, vysuseny nebo
spaleny! Zkontrolujte, zda jste zvolili
spravnou dobu provozu a uroven vykonu.

e Trouba se zapne, ale vnitini osvétleni
nesviti! Pokud vSechny ostatni funkce
pracuji spravné, pravdépodobné praskla
zarovka. Mulzete pokraCovat v pouzivani
trouby.

Vyména zarovky osvétleni

V pfipadé, Ze Zarovka potiebuje Stfidani zavolat
na technickou pomoc, nebot je nutné odinstalovat
troubu, aby ho nahradily.
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Technické viastnosti

Specifikace

e Zdroj stfidavého napajeni.........cccccoeevveiiiiinennnnnnn.n.

e Pozadovany pfikon

o Mikrovinny VYKON. ......oiiiiiiiiiii

e Frekvence mikrovin

e Vn&j&i rozmary (SxVxH). ..eovveieiieieeeeeeeeeeeeen
e Vnitfek trouby (SxVxH).....cooviioiiiiieeieeeee e,
o Objemtrouby.......ccccoviiiiiiii
e HMONOSt ...

Ochrana zivotniho prostredi

Likvidace obalu @
Tyto obaly nesou znacku Zeleny bod.

V8echny obalové materialy, jako kartony, lehCené
polystyreny a obaly z umélé hmoty odkladejte
pouze do pfislusnych kontejnerd. Tak si budete
moci byt jisti, Ze obalové materialy budou
recyklovany.

Likvidace zafizeni, které jiz nebudete pouzivat

Direktiva 2012/19/EU o zachazeni s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi zafizenimi (WEEE)
zakazuje, aby staré domaci elektrické spotrebice
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............................... (Viz typovy Stitek)
............................... 1550 W
.............................. 850 W
.............................. 2450 MHz
.............................. 595 x 390 x 334 mm
.............................. 350 x 220 x 280 mm
.............................. 22 Itr
.............................. 21,6 kg

byly likvidovany v netfidéném komunalnim
odpadu.
Staré spotfebiCe musi byt shromazdovany

oddélené, s pozadavkem na jejich nejoptimalné&jsi
vyuziti a recyklaci a zamezeni negativniho vlivu
na lidské zdravi a Zzivotni prostfedi. Na vSech
téchto vyrobcich musi byt uveden symbol
"preskrtnuté popelnice", ktery uZivateli pfipomina,
Zze vyrobek po skonceni zivotnosti musi byt
pfedan do tfidéného odpadu.

Informace o zpétném odbéru starych elektrickych
spotfebiCu a sbérnych mistech poskytuji obecni
ufady a vSichni prodejci elektrospotiebicu.

Nez odevzdate spotiebi€ na sbérné misto,
udélejte jej nepouzitelny tim, ze odfiznete sitovy
privod a zlikvidujete je;.



Navod k instalaci

Pred instalaci

Zkontrolujte, ze napéti uvedené na typovém
Stitku je stejné, jako napéti v zasuvce, kterou
budete pouzivat.

Oteviete dvifka trouby, vyjméte vSechno
prislusenstvi a odstrante obalové materialy.

Vystraha! Povrch pfedniho panelu trouby muize
byt obalen ochrannym filmem. Pfed prvnim
pouzitim trouby peclivé odstrante tento film,
zacnéte od vnitrku.

Zkontrolujte, zda trouba neni zadnym
zpusobem poskozena. Ujistéte se, zZe dvifka
trouby se spravné zaviraji a ze vnitfek dvifek a
pfedni panel trouby neni posSkozen. Pokud
naleznete jakékoli posSkozeni, obratte se na
odborny servis.

NEPOUZIVEJTE TROUBU, jestlize je poskozen
sitovy pfivod nebo sitova vidlice, pokud trouba
spravné nefunguje, nebo pokud byla poSkozena Ci
upadla. Obrat'te se na odborny servis.

Polozte troubu na rovny stabilni povrch. Troubu
neumistujte do blizkosti zdroju tepla,
rozhlasoveého pfijimace Ci televizoru.

Pfi instalaci se ujistéte, ze sitovy privod
neprichazi do styku s jakoukoli vihkosti a ze
za troubou nejsou zadné predméty s ostrymi
hranami. Vysoké teploty mohou kabel
poskodit.

Vystraha: po instalaci trouby musi byt pristup
k vidlici sitového privodu.

Po instalaci

Tato trouba je vybavena sitovym pfivodem a
vidlici pro pfipojeni do klasické jednofazové
Zasuvky.

Pokud ma byt tato trouba instalovana jako
pevné vestavény spotiebi¢ a pripojena
kabelem, musi tuto instalaci provést odborny
technik. V takovém pripadé musi byt v pfivodnim
vedeni instalovan vypinac (jisti€) vSech poll sité,
pficemz vzdalenost kontaktl v rozpojeném stavu
musi byt minimalné 3 mm.

UPOZORNENi:  TROUBA  MUSi  BYT
UZEMNENA.
Vyrobce a prodejce neprebira zadnou

odpovédnost za jakakoli posSkozeni, zplsobena
lidmi, zvifaty nebo nedodrzenim téchto pokyna k
instalaci.

Trouba funguje pouze tehdy, kdyz jsou jeji
dvirka spravné zaviena.
Pfi prvnim pouziti ocistéte vnitfek trouby a
pfislusenstvi, pficemz dbejte pokynu v odstavci
"Cisténi a udrzba trouby".

Pri instalaci se fidte samostatnymi pfilozenymi pokyny.
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«  Zasunite troubu do ramecku a vycentrujte ji.

«  Otevite dvitka a pfipevnéte troubu k
ramecku pomoci 4 ptilozenych Sroubu.
Srouby vlozte srz ¢elni otvory.

Vyplni opravnéna osoba pfi zapojeni spotiebice
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390

Jméno technika (hulkové):

Datum zapojeni a prezkouseni:

Kontaktni udaje technika:
Adresa:

Telefon:

Razitko a podpis technika:
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Zaruéni podminky

e Vyrobek byl pfed odeslanim z vyrobniho zavodu pfezkousen a vyrobce ruci za to, ze vyrobek bude mit
po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené pfislusnymi technickymi normami za pfedpokladu, Ze jej bude
spotrebitel uzivat v souladu s navodem k obsluze.

e Zarucni list je prikazem prava uzivatele ve smyslu § 2161 dle zakona 89/2012 Sb. ob&anského zakoniku
na bezplatné odstranéni zavad, které vznikly v pribéhu zaruéni Ihity chybou vyroby nebo vadou materialu.

e Zapodminek dodrzeni zpusobu pouzivani vyrobku v souladu s navodem k obsluze nebo jinym ustanovenim
vyrobce se na uvedeny vyrobek poskytuje uzivateli zaru¢ni doba 24 mésicu od data prodeje vyznaceného
prodejcem na zarucnim listé.

e ZaruCni opravu provede povéfena opravna servisni sité na zakladé predlozeni spravné a uplné vyplnéného
zarucniho listu spolu s dokladem o zakoupeni. Adresu povéiené opravny sdéli prodejce.

e Doba zaruky se prodluzuje o dobu od uplatnéni prava na zaru¢ni opravu u autorizovaného servisu do
dne ukonceni opravy vyrobku. Tyto skuteCnosti je kupujici povinen dolozit Citelnou kopii opravniho listu.
Nebude-li pfi opraveé zjisténa zavada spadajici do zaruky, uhradi naklady spojené s vykonem servisniho
technika uzivatel vyrobku.

e Zaruka se vztahuje pouze na smluveny ucel uzivani, jimz je ur€eni vyrobku vyhradné pro uziti v domacnosti
a podle pfilozeného navodu k obsluze. Vadou se tedy pro ucely uplatnéni zaruky rozumi prokazatelna vada
materialu, pfipadné chybné provedeni dilu i sestavy (nikoliv vdak obvyklé vlastnosti vyrobku uréeného
pro domaci pouziti, jez vSak pfipadné neodpovidaji subjektivnim pfedstavam kupujiciho).

e Zaruka se nevztahuje na vady zpUsobené vnéjSimi podminkami, jako jsou napfiklad poruchy v elektrické
siti nebo bytové instalaci, nespravnym tlakem plynu nebo necistotou v pfivodni siti plynu, nevhodnymi
provoznimi podminkami (vlhké, prasné, chemicky €i jinak nevhodné prostiedi), na poskozeni zplisobené
dopravou a manipulaci, neodvratnou udalosti (Zivelnou pohromou), neopravnénym servisnim zasahem,
nebo je-li vyrobek instalovan Ci obsluhovan v rozporu s obsahem navodu k obsluze. Zaruka se dale
nevztahuje na spotiebni material, jako jsou Zarovky, filtry, snimatelné &asti ze skla nebo plastickych hmot,
nevhodné skladovani, nadmérné opotfebeni, na posSkozeni zpusobené vlozenim nevhodného pfedmétu
do spotiebice apod.

e Prodavajici je povinen vyrobek vybalit, prokazat povrchovou i vzhledovou kvalitu a kompletnost vyrobku
a zaroven informativné seznamit zakaznika s obsluhou a pouzitim. Poté je povinen vyplnit na pfedni strané
zarucniho listu vesSkeré udaje v tuéném ramecku a spravnost Udaju potvrdit razitkem prodejny a podpisem.
VSechny udaje musi byt vyplnény ihned pfi prodeji a nesmazatelnym zpusobem. Neuplné vyplinény nebo
pfepisovany zarucni list je neplatny.

Upozornéni pro uzivatele:

e UZivatel vyrobku je povinen na vlastni naklady zabezpecit vyhovuijici elektrickou, plynovou a vodovodni
instalaci dle platnych norem a pfedpisu. Nespravné pfipojeni k elektrické, plynové nebo vodovodni instalaci
nespada do zarucni opravy.

e Pfi reklamaci v zaru¢ni dobé vyrobek vycistéte a zabalte do originalniho obalu s pfislusnymi vnitfnimi
vlozkami. Z hygienickych davodu se znecisténé vyrobky do opravy nepfijimaiji.

e Zaruka se vztahuje pouze na vyrobky uvedené na Cesky trh spoleé¢nosti Teka-CZ, s r.o. Dusledky ze ztraty
zarucniho listu jdou na vrub kupujiciho.

e Ve Vadem zajmu je prace opravny kontrolovana. Prosime Vas proto, abyste pfi kontrolach vySli nasim
pracovnikim vstfic poskytnutim nutnych informaci, zejména pfedlozenim tohoto zaruéniho listu a kopii
opravnych listd aby nemohly vzniknout pochybnosti o opravnénosti zaru¢ni opravy.

DOVOZCE:
TEKA-CZ, spol.sr.o.
V Holesovickach 593

182 00 Praha 8

Tel: 284 691 940

Servisni linka pro poskytovani informaci o servisni siti
www.tekaservis.cz, servis@teka-cz.cz
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